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ANNEXE À L'INSCRIPTION À LA PROCÉDURE DE QUALIFICATION


Candidat-e

[bookmark: Text1][bookmark: Text2]Nom 	     	Prénom	     	


[bookmark: Text3]Entreprise formatrice	     


[bookmark: Text4][bookmark: Text5]Contact	     		Tél. 	     



Cocher ce qui convient:

Travail pratique selon l'art. 17, al. 2, let. a, de l'ordonnance sur la formation professionnelle initiale 
Les travaux pratiques se réfèrent à un des secteurs de production ci-dessous, selon le plan de formation, partie C: 
	|_|	Fromage à pâte dure	|_|	Produits laitiers acidulés 
	|_|	Fromage à pâte mi-dure et molle	|_|	Desserts 
[bookmark: Kontrollkästchen1][bookmark: Kontrollkästchen3]	|_|	Séré, fromage frais	|_|	Glaces
	|_|	Lait et crème de consommation	|_|	Produits laitiers de longue
				conservation
	|_|	Beurre	|_|	Fromage fondu


Signatures valables


[bookmark: Text7][bookmark: Text10]Lieu	     	Date	     	


[bookmark: Text8]Entreprise formatrice	     


[bookmark: Text9]Personne en formation     
